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FANSTWOWY POWIATOWS
INSPEKTOR SANiTARNYW
‘ w SWIDNICY

. Watbrzyska 15, 58-100 Swidnics

BlAax 74 852-20-01. 74 g50-05.5%

7NS.63.47.2017.EK Swidnica, dnia 7 wrzesnia 2017 r.

polecony

UZGODNIENIE

Na podstawie art. 3 pkt 2 i art. 10 ust. 1 pkt 3 i art. 12 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz. 1261),

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swidnicy,

po zapoznaniu si¢ z wnioskiem z dnia 23 sierpnia 2017 r., w sprawie uzgodnienia projektu
technologicznego jadtodajni

Adres obiektu: Osiedle Sudeckie 10, 58-160 Swiebodzice

Whrioskodawca: Nadzor i Projektowanie w Budownictwie Wiestaw Swiader
ul. Jasiiskiego 12/6, 58-100 Swidnica

Inwestor: Gmina Swiebodzice, Rynek 1, 58-160 Swiebodzice

uzgadnia

pod wzgledem wymagan higienicznych i zdrowotnych projekt technologiczny jadlodajni
w Swiebodzicach, Qs. Sudeckie 10,
opracowany przez Wiestawa Swiader w sierpniu 2017 r.

Uzasadnienie

Zgodnie ze zlozonym do uzgodnienia projektem, dla potrzeb jadiodajni zostanie
zagospodarowany istniejacy lokal gastronomiczny, zlokalizowany na I pietrze pawilonu handlowo-
ustugowego w Swiebodzicach, Osiedle Sudeckie 10.

Komunikacj¢ pionowa zapewni ogélnodostepna klatka schodowa. Dla potrzeb o0s6b
niepetnosprawnych, lokal bedzie wyposazony w schodotaz.

Lokal bedzie mial wydzielone wejscie dla klientow oraz wejécie na zaplecze.

W lokalu wydzielone beda pomieszczenia: sala konsumpcyjna, WC dla klientéw (damski i meski),
komunikacja zaplecza, pomieszczenie socjalne, WC personelu, magazyn, pomieszezenie obrébki
wstepnej warzyw 1 jaj, kuchnia, wydawalnia i zmywalnia. Powierzchnia projektowanych
pomieszcezen wynosi 218,62 m?2.

Zgodnie z zatozeniami projektu, w zakladzie beda przygotowywane i sprzedawane dania obiadowe
dla ok. 150 os6b — podopiecznych Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Swiebodzicach.
Do obrobki termicznej potraw przewidziano urzadzenia elektryczne: 3 taborety, 2 patelnie, kuchnie
6-plytowa z piekarnikiem

Przewiduje sig, ze w lokalu bedzie pracowaé 8 oséb.

Majac na uwadze, ze w lokalu zagospodarowanym zgodnie z przedstawiona dokumentacjq
projektowa, beda zapewnione wymagania higieniczne i zdrowotne, ujete w obowiazujacych
przepisach, w szczegolnoscei warunki rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139
z 30.04.2004 r. str.1, z p6zn. zm.), do prowadzenia dzialalnosci w ww. zakresie, Panstwowy
Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swidnicy uzgodnit jak wyzej.



Zalgczniki: projekt technologiczny z rysunkiem opatrzonym pieczgcig Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Swidnicy — 1 egz.
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Powratovgyjlnspektor Sanitarny
“W Swidnicy
Morfll'zka Biesyniska

Otrzymuje:
1. Nadzér i Projektowanie w Budownictwie Wiestaw Swiader

ul. Jasinskiego 12/6, 58-100 Swidnica
2. HZZiPU wm.

Osoba do kontaktu: Elzbieta Konieczna, tel. 74 8522091 w. 44, Zapobiegawczy Nadzér Sanitarny
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2. Plan sytuacyjny

3. Razut lokalu
4. Wyposazenie



OPIS TECHNICZNY

1. Przedmiot opracowania :

Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny przystosowania pomieszczen lokalu

gastronomicznego na jadtodajnie.
Projekt zawiera dane dotyczace programu dziatalnosci uktadu funkcjonalnego pomieszczen wraz

z wyposazeniem, wytyczne budowlane i instalacyjne.
Pomieszczenia zlokalizowane sg na I pigtrze w pawilonie ushugowo - handlowym przy ul.
Osiedle Sudeckie 10 w Swiebodzicach,.

2. Dane techniczne :

2.1 powierzchnia lokalu - 218,62 m2
2.2 wysokos¢ pomieszczen - 370 cm

3. Opis stanu istniejacego :

Budynek podigczony jest do miejskiej sieci wodociggowe;j, kanalizacyjnej, oraz energetycznej.

Lokal posiada dwa wejscia.
W lokalu znajduja si¢: pomieszczenia ustugowe oraz trzy toalety.
Podtogi gladkie zmywalne, $ciany malowane farbg emulsyjng. Ogrzewanie c. o. z lokalnej

kottowni.

4. Program dzialalnosci :

Projektowana jadlodajnia bedzie zakladem gastronomicznym otwartym, obstugujgcym osoby

znajdujgce sie pod opiekg Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Swiebodzicach.

W jadlodajni przygotowywane bedg dania obiadowe dla okoto 150 oséb.

Jadlodajnia bedzie regularnie zaopatrywana w towar. W magazynie, lodéwkach 1 zamrazarkach

przechowywane beda artykuty spozyweze w ilosciach zabezpieczajgcych jej prawidlowe

funkcjonowanie.

System obstugi :

» positki wydawane na zewnatrz w naczyniach wlasnych oraz spozywane na miejscu w
naczyniach wielokrotnego uzytku.

Przewidywane zatrudnienie:

1. zaplecze kuchni - 4 osoby

2. wydawalnia — 2 osoby

3. pracownicy pomocniczy — 2 0soby

Razem 8 oséb

5. Opis projektowanego ukladu funkcjonalnego:

Jadlodajnia posiada¢ bedzie: wydzielona toalete dla klientéw i personelu, pomieszczenie

socjalne, pomieszczenie obrobki wstepnej, kuchnie, magazyn produktéw spozywezych,

zmywalnie, wydawalni¢ 1 sale konsumpcyjna.

Do jadlodajni prowadzi wejscie dla konsumentéw, drugie dla pracownikéw oraz dostawy

towarow.

Zaplecze zawiera:

- pomieszczenie obrobki wstepnej ze stanowiskiem wyparzania i dezynfekcji jaj oraz regalem na
rosliny okopowe i warzywa



- magazyn z regatami i loddwkami na artykuly spozywcze

- kuchnia z ciagiem obrébki cieplnej oraz stanowiskami do specyfiki poszczegélnych produktow
miesne z zamrazarka, maczne ciasta, warzywa oraz stanowisko mycia garnkéw

- wydawalnia ze stanowiskiem przygotowywania surGwek szafa chtodniczg, lodéwka,
zamtazarkami i bemarem

- zmywalnia ze zmywarko wypazarka 1 szafami przelotowymi

- pomieszczenie socjalne

- toaleta personelu

- toaleta dla oséb niepetnosprawnych

- toaleta meska z przdsionkiem w ktérej umieszcezono szafe porzgdkows ze zlewem

Cze$¢ konsumencka sktadaé si¢ bedzie z:

- sali konsumpcyjnej

6. Zestawienie pomieszczen

Lp. Spis pomieszczen Pow./m*
1. Sala konsumpcyjna ' 91,18
2. Toaleta dla niepelnosprawnych 5,75
3. | Toaleta meska ' 1,68
4, Przedsionek ' 4,70
5. Wydawalnia ' 30,14
6. Kuchnia 30,23
7. Toaleta personelu 1,49
8. Obrobka wstepna 8,35
9. Komunikacja 9,94

10. Pomieszczenie socjalne 8,92

11. Magazyn 9,71

12. Zmywalnia 16,53

Powierzchnia lokalu: 218,62

7. Wyposazenie pomieszczen:

Nr | Nazwa pomieszczenia Typ Wymiary | Ilos¢ | Moc
model (cm) (szt) | (kW)
1 | Sala konsumpcyjna
a. stoliki z krzestami 95/180/74 6
b. kurtyna powietrzna 1 2,0
2. | Toaleta dla niepelnosprawnych
a. umywalka 65/56 1
b. miska ustepowa 70/45 1
3. | Toaleta meska ,
a. miska ustepowa 37/56 1
4. | Przedsionek
a. umywalka 46/36 1
b. szafa porzadkowa ze zlewem 100/50/200 | 1
5. | Wydawalnia
a. lada 395/50 1
b. stél roboczy z szufladami 80/60/85 1
c. szatkownica HALDE 22/30/50 2 0,5
d. czajnik bezprzewodowy Philips 1 2,2




e. stot roboczy 120/60/85 2
f. kuchenka mikrofalowa HENDI 45/36/26 2 3,6
g. stot roboczy z szatkg 120/60/85 1
h. stét ze zlewem, szafka drzwi suwane 80/60/85 1
i. umywalka bezdotykowa 34/40 1
j. szafa chodnicza 144/86/202 1 1 3,5
k. zanrazarka skrzyniowa 1681 78/80/84 2 0,22
1. lodéwka Stalgast 600L 78/70/190 2 0,4
6. | Kuchnia

a. patelnia elektryczna PE40x 72/80/77 2 18
b. stét odkladezy 80/70/85 1
c. kuchnia elektrzczna z piekamikiem KROMET 6P 80/70/85 1° 16,3
d. okap wentylacyjny wyciaggowy przyscienny Profichef | 100/350 1
e. zamrazarka skrzyniowa 1681 78/70/84 2 0,22
f. maszynka do mielenia mi¢sa 52/33/41 1 0,8
g. stot roboczy z szatka 120/60/85 2
h..zlewozmywak dwukomorowy 80/60 1
i. taboret elektryczny Stalgast 58/58/40 | 3 15
j. okap wentylacyjny wyciaggowy centralny Profichef | 140/140 1
k. maszyna do ciasta SP 30 76/42/91 1 0,75
1. st6t roboczy z szawkami Typ 0423 60/180 1
m. watkownica do ciasta 44/37/64 1 0,25
n. stot roboczy z szafka 120/60/85 2
o. regat ociekowy 100/70/180 | 1
p. basen do mycia garnkoéw 100/70/85 1
r. zanrazarka skrzyniowa 1681 78/80/84 1 0,11
s. umywalka bezdotykowa 34/40 1

7. | Toaleta personelu
a. miska ustepowa 37/56 1
a. umywalka 46/36 1

8. | Obrobka wstepna
a. umywalka 46/36 1
b. wpust kanalizacyjny 1
c. maszyna do obierania ziemniakéw 68/54/85 1 0,55
d. stot roboczy 80/70/85 1
e. basen do mycia warzyw 80/70/85 1
f. naswietlacz do jaj 36/53/25 1 0,77
g. stot roboczy 120/60/85 1
h. zlew 60/60/85 1

9. | Komunikacja

10. | Pomieszczenie socjalne
a. szafa ubraniowa SUM 420 | 49/80/220 4
b. stolik 75/120/74 1

krzesta 42/47/80 4

c.. zlew na szafce 80/50 1
d. czajnik bezprzewodowy Philips 1 2,2
e. umywalka na szafce 80/50 1
f. szafka wiszaca 80/20 2

11. | Magazyn
a. lodowka Stalgast 600L 78/70/190 3 0,6




P

b. regat 140/60/190 | 2
c. regat ' 60/60 1
12. | Zmywalnia

a. szafa przelotowa 120/60/180 2

b. zmywarko wypazarka 62/73/140 1 4,15
c. stot ze zlewem 150/60/85 1

d. umywalka 40/50 1

e. stot roboczy z otworem ' 120/60/85 1

f. st6t roboczy 80/60/85 1
RAZEM: 72,12

8.0 Krétki opis procesu przygotowania positkow:

8.1

Proces przygotowywania potraw bedzie sig skiadal z nastepujgcych elementéw

czynnosciowych:
Dostawa 1 magazynowanie Surowcoéw

8.2

Produkty w stanie surowym beda dostarczane do magazynu, tam sktadowane 1 w miarg potrzeb
pobierane do produkcji. Dla produktéw ulegajacych szybkiemu zepsuciu przewiduje sig
lodéwki w magazynie i wydawalni, szafe chtodniczg w wydawalni i zamrazarki w wydawalni i
kuchni. Artykuly spozywcze sktadowane w magazynie niewymagajace obrobki wstgpnej
pobierane beda sukcesywnie, bezposrednio do kuchni.

Przygotowanie SUrOwWcOw.

8.3

Produkty surowe bedg dostarczane do zaplecza kuchni, gdzie w pomieszczeniu nr 8 poddane
beda obrébce wstepnej, jak: mycie, sortowanie, obieranie itp. Czas pracy do 4 godzin.
Obroébka termiczna

8.4

Obrébka termiczna pomieszezenie nr 6 odbywaé sie bedzie w oparciu o takie urzadzenia, jak:
taborety elekiryczne, patelnie elektryczne, kuchenka 6-cio ptytkowa z piekarnikiem.
Wydawanie positkow.

8.5

Wydawanie positkéw w pomieszczeniu nr 5.
Zmywanie naczyn stotowych.

8.6

Zmywanie naczyn stotowych odbywa¢ si¢ bedzie w zmywalni pomieszczenie nr 12 przy
pomocy zmywarki przystosowanej do wyparzania naczyn. Czyste naczynia przechowywane
beda w projektowanych szafach przelotowych. Czas pracy do 4 godzin.

Zmywanie naczyn kuchennych.

8.7

W kuchni zlokalizowano stanowisko do mycia naczyn kuchennych wyposazone w basen i regat
z potkami perforowanymi.
Utrzymywanie czysto$ci na zapleczu.

Zaplecze gastronomiczne sprzatane bgdzie po kazdym dnin pracy, a czynnoéci z tym zwigzane
obejmowaé bedg mycie blatéw roboczych, pétek regatéw oraz czesci $cian pokrytych glazura.
Do érodkéw myjacych nalezy stosowaé detergenty o whasciwosciach dezynfekujgcych.

Sprzet porzadkowy uzywany na zapleczu przechowywany bedzie w porzedsionku toalety
meskiej.

Przy wszystkich umywalkach przewidzie¢ mydto ptynne w pojemnikach oraz reczniki
jednorazowego uzytku. Przewidzieé tez pojemniki na zuzyte reczniki.

Przedmioty stanowigce wyposaZzenie zaktadu, w szczegdlnosci meble, powinny mieé gtadka,
nie wchlaniajacg kurzu i wody powierzchnie odporng na uszkodzenia mechaniczne i dzialanie
$rodkéw do dezynfekeji. Odpadki winny by¢ gromadzone w hermetycznych pojemnikach.

Wrytyezne budowlane :

Sciany i sufity wszystkich pomieszczeri powinny by¢ w jasnych kolorach, nienasiakliwe,
niepylace, z gladka powierzchnig, fatwo zmywalne, bez uszkodzen i szczelin, Dolna czgs¢



$cian korytarza do wysokosci 1,5 m od podtogi powinna by¢ zmywalna.

Sciany pomleszczen W m1eJ jscach produkcji oraz przy umywalkach i zlewozmywakach pokry¢

do wysokosci co najmniej 200 cm materiatem, zmywalnym i odpornym na dziatanie wilgoci

oraz $rodkow do dezynfekc;ji.

Podtogi powinny by¢ wykonane z materiatéw trwatych, gtadkich, zmywalnych

nienasigkliwych, niesliskich, odpornych na $cieranie, uderzenia mechaniczne, bez uszkodzen

powierzchniowych.

Roboty rozbiérkowe

1. W pomieszczeniu nr 2 rozebra¢ §cianke od strony pomieszczenie 5 i postawi¢ nowg
zachowujac szeroko$¢ toalety 205 cm,

2. Wpomieszczeniu nr 6 rozebraé $cianki wydzielajace istniejacg zmywalnig, oraz poszerzy¢
przej$cie wewnetrze w kuchni do wymiaru 135 cm 1 przejscie pomigdzy pomieszczeniami
nr 51inr 6 do wymiaru 150 cm,

3. Rozebraé obecne $cianki i postawé nowe wydzielajac pomieszczenia nr 5, 8, 9, 12.

10. Wytyczne instalacyjne :

11.

Wentylacja we wszystkich pomieszczeniach wykonaé wentylacje mechanicyng uwzgledniajac
okapy wentylacyjne zmontowane nad urzadzeniami do obrdébki termicznej

Rodzaj i sposéb wentylacji mechanicznej kuchni powinien wynika¢ z obliczen
uwzgledniajacych ilodci ciepta i wilgoci wydzielane przez urzadzenia oraz ludzi.oraz ponizsze

wytyczne.

Zestawienie minimalnych ilo$ci wymian powietrza wentylacyjnego

Nr | Nazwa pomieszczenia wym./h m3/h

| Sala konsumpcyjna 50/osobe
6. | Kuchnia 15-30

5. | Magazyn 2-3

6. | Obrobka wstepna 4-8

9. | Zmywalnia 10

Instalacja wod.-kan. — przybory instalacyjne wiaczy¢ do istniejacej instalacji wewngtrznej.

Przy wszystkich punktach czerpalnych zimna i ciepta woda.

Instalacja elektryczna — Urzadzenia i maszyny zasilane energig elektryczna wymagaja
stosowania instalacji ochrony od porazen.O$wietlenie naturalne i sztuczne, temperature i
wilgotno$¢ w pomieszczeniach nalezy dostosowaé do wykonywanych w nim czynnosci 1 muszg
odpowiada¢ wymoga BHP. Punkty $wietlne powinny by¢ obudowane i zapewnia¢ prawidtowe
o$wietlenie przy kazdym stanowisku pracy. Punkty o$wietlenia bocznego nad umywalkami,
zlewami, nalezy zainstalowa¢ na wysokosci 1,90 m od poziomu posadzki.

Natezenie o$wietlenia sztucznego na stanowiskach pracy powinno wynosi¢ 300 Ix.

Dostep dla osob niepelnosprawnych:

Dostep dla 0s6b niepetnosprawnych poprzez istniejgce klatki schodowe za posrednictwem
schodotazu.

Opracowat
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NR POM.

NAZWA POMIESZCZENIA | WYPOSAZENIE

SALA KONSUMPCYJNA

POW.

91,18 m2

a.
b.

stol z krzeslami
kutyna powietrzna

TOALETA DLA NIEPELNOSPRAWNYCH

5,75 m2

a.
b.

umywalka
miska ustepowa

TOALETA MESKA

1,68 m2

a.

miska ustepowa

PRZEDSIONEK

4,70 m2

a.
b.

umywalka
szafa porzadkowa ze zlewem

WYDAWALNIA

30,14 m2

XTSI T e

. lada

. stol roboczy z szufladami
. szatkownica

. czajnik bezprzewodowy
. stol roboczy

kuchenka mikrofalowa

. stol roboczy z szaftka
. stol ze zlewem, szafka drzwi suwane

umywalka bezdotykowa
szafa chlodnicza

. zamrazarka

lodowka

KUCHNIA

30,23 m2

."'UO:E-—X\_‘-_':'(Q ,TOoOQ0OTO

S.

. patelnia elektryczna

. stol odkiadczy

. kuchnia elektryczna z piekarnikiem
. okap wyciagowy przyscienny

. zamrazarka skrzyniowa

maszynka do mielenia miesa

. stol roboczy z szafka
. Zlewozmywak dwukomorowy

taboret elektryczny
okap wyciagowy centralny

. maszyna do ciasta

stol roboczy z szafkami

. walkownica do ciasta

. stol roboczy z szafka

. regal ociekowy

. basen do mycia garnkow

zamrazarka skrzyniowa
umywalka kuchenna bezdotykowa

T

ALETA PERSONELU

1,49 m2

a.
b.

miska ustepowa
umywalka

OBROBKA WSTEPNA

8,35 m2

. umywalka
. wpust kanalizacyjny

maszyna do obierania ziemniakow

a
b

c.

d. stol roboczy
e
f.
9
h
i.

basen
regal

. naswietlacz do jaj
. stol roboczy

Zlew

KOMUNIKACJA

9,94 m2

POMIESZCZENIE SOCJALNE

8,92 m2

~0ooTp

szafy ubraniowe dwudzielne
stol z krzeslami

zlew na szafce

czajnik bezprzewodowy
umywalka na szafce

szafka wiszaca

11.

MAGAZYN

9,71 m2

a.
b.
c.

lodowka
regal
regal

12.

ZMYWALNIA

16,53 m2

~opoogo

szafa przelotowa
zmywarko - wyparzarka
stol roboczy ze zlewem
umywalka

stol roboczy z otworem
stol roboczy

[ Razem

218,62 m2
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